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Berg ohne
Hütte ist wie 

Brot ohne 
Butter.



AUSBLICK & 
NATUR GENIESSEN,

...DES PASST!

Eine Almhütte traditionell 
und doch mit einem Schuss 

modernen Einfluss zu bewirten,
 ist unser persönlicher Wunsch. 

Wo immer es möglich ist, 
verwenden wir 

hochwertige Produkte 
von regionalen Kleinbetrieben.

    
 Wir sind für dich

      Mittwoch bis Sonntag       von 9:00 Uhr bis 17:00 Uhr da!

Montag & Dienstag 
Ruhetag

ausgenommen Feiertage

Mai bis Ende Oktober

Herzlichst, 
Martin & Elisabeth mit Felizia & Charlotta

 Zsófia, Magdi, Kristina, 
Alex, Matthias

Nina, Lara,
und all die anderen fleißigen Hände.



	 SAFTIGE ALM
 	 Fruchtsäfte vom Mairinger/Wartberg ob der Aist	
		  Apfelsaft naturtrüb, Johannisbeer, 
		  Zwetschke oder Apfel-Karotte			   0,25l	 3,60
			   g’spritzt			   0,50l	 4,90
	 Hollersaft 	 0,25l	 2,90	 0,50l	 3,90
	 Holler Soda	 0,25l	 3,10 	 0,50l	 4,20
	 Soda Zitron	 0,25l	 3,10	 0,50l	 4,20
	 Montes Mineralwasser	 0,33l	 3,40	 0,75l	 5,90
	 Glas Milch			   0,25l	 2,90
	 Glas Buttermilch			   0,25l	 3,10

	 ERFRISCHEND ANDERS
	 Uhudler Trauben-Limonade/Thalheim	 0,33l	 4,20
	 Tirola Kola Privatquelle Gruber/Brixlegg		  0,33l	 3,60
	 Almdudler			   0,33l	 3,60
	 Red Bull	 		  0,25l	 4,10
	 the Organics by Red Bull	
		  Black Orange 
		  - fruchtige Orange, herbe Note			   0,25l 	 4,20
		  Easy Lemon
		  - erfrischend, elegant herbsäuerlich, zitronig		  0,25l 	 4,20

	 FRUCHTIG - SPRITZIG
	 Most vom Mairinger/Wartberg ob der Aist
				    0,25l	 3,40	 0,50l	 4,80
		  g’spritzt	 0,25l	 2,30	 0,50l	 4,40
		  Bauernradler (Most mit Apfelsaft & Soda)			  0,50l	 4,80

	 Landwein vom Kolkmann/Wagram
		  Grüner Veltliner oder Zweigelt			   0,125l 	 2,90
		  gspritzt			   0,25l	 3,80
	 Aperol Spritz
		  mit Weißwein 			   0,30l  	 6,20
		  mit Prosecco			   0,30l	 6,90
	 Almschampus 			   0,25l	 5,90
		  Prosecco, Preiselbeeren, Minze, Zitrone
	 LäHü Spriiiiiitz			   0,30l	 6,90
		  Prosecco, Campari, Holunder, Minze, Soda
	 Easy Breezy			   0,30l	 5,90
		  Organics Easy Lemon, Agave, Zitron, Basilikum, Soda

	 



	 TRAUBENspiel: Weine zum Genießen
	 Rosé Vielfalt 		  1/8l	 3,90	 /23,20

	 Blaufränkisch Vielfalt  		  1/8l	 4,50	 /23,20
	 Gober & Freinbichler, Horitschon, Mittelburgenland
 		  Bei einer Weinverkostung in Strobl kennengelernt. Seit einigen 
		  Jahren fixer Bestandteil unserer kleinen aber feinen Weinauswahl,
		  kurzum: Trinkspaß im Glas!
	 Grüner Veltliner, Lössterrassen 	
	 Weingut Stadt Krems, Krems, Kremstal		  1/8l	 3,90	 /23,20

	 Riesling, Ried Herberge	
	 Weingut Hebenstreit, Retz, Weinviertel		  1/8l	 4,20	 /24,70

	 „Summ“, Cuvée aus Solaris, Bronner, Souvignier Gris
	 Weingut Thomas Niedermayr, Südtirol 		  1/8l	 5,50	 /32,60

	 Weißburgunder, Südsteiermark DAC				  
	 Weingut Polz, Grassnitzberg, Südstmk 		  1/8l	 4,30	 /25,40

	 PRICKELNDES
	 Prosecco		 				    	
	 Weingut Val D’Oca, Treviso, Valdobbiadene
	 Jugendlich duftig und sehr frisch, Aromen nach Granny Smith 
	 und Wiesenkräuter, am Gaumen trocken, feine Perlage und 
	 leichter Körper. Sehr erfrischend!		 Glas	 4,50 	 /31,50

	 Brut Rosé, 
	 Weingut Bründlmayer, Langenlois, Kamptal
 	 Ein nach der traditonellen Flaschengärmethode hergestellter Sekt.	
	 Animierend,  fruchtig-würziger Duft, mit Anklängen von Kirschen
	 und Walderdbeeren, cremig, elegante Säure, 	mineralischer Extrakt, 	
	 ausgesprochen harmonische Struktur. 			   0,75l	 45,60

	 Champagner Brut Classic		  			   	
	 Weingut Deutz, Vallée de la Marne, Champagne
	 Wird aus mehreren Jahrgängen komponiert um die Beständigkeit, 
	 Komplexität und den typischen Stil des Hauses zu sichern. 			 
						      0,75l	 89,00

	 Pétillant Naturel   -TIPP vom Wirt!-	
	 Weingut Daniel Jaunegg, Leutschach, Südsteiermark
 	 Dieser Pét Nant besticht durch seine feine Perlage,
	 dezente Kernobstnoten, schönes Säurespiel. Natürliche 
	 Trinkfreude mit wenig Alkohol.			   0,75l	 45,60

	 Sparkling Juicy Tea -Verbene, Jasmin & Riesling-	
	 Obstkelterei van Nahmen, Hamminkel, Deutschland
 	 Ein Juicy Tea mit Aromen von Quitte, 	Weinbergpfirsich, 
	 Boskoop-Apfel sowie weißen Blüten , frischer Verbene und 
	 Kastanienhonig.  Ein angenehm fruchtiger und vor allem 
	 alkoholfreier Gaumenschmeichler. 		 Glas	 4,50	 /31,50

Naturwein

alkoholfrei



	 UNSER GETREIDEGARTEN

	 Helles
	 Augustiner Bier,
		   vom Fass, München	 0,33l	 3,80	 0,50l	 4,90
	 Augustiner Edelstoff, 
		  München				    0,50l	 4,90
	 Obertrumer Original Zwickl
		  Obertrum, Salzburg			   0,50l	 4,90
	 Sigls Radler Zitrone
		  vom Fass, Obertrum, Salzburg	 0,33l	 3,80	 0,50l	 4,90
	 Jakobsgold alkoholfrei, 
		  Gusswerk, Hof, Salzburg			   0,50l	 4,80

	 Weißbier
	 Augustiner Weissbier, München 		  0,50l	 5,20
	 Rieder Helle Weisse, Ried/Inkreis		  0,50l	 5,20
	 Unertel Weißbier, Haag, Oberbayern		  0,50l	 5,20
	 Maisel‘s Weisse, (alkoholfrei) Bayreuth, Franken	0,50l	 5,20
	 Strobler Weizen, 
		  EW-Braugesellschaft, Strobl			   0,33l	 4,50

	 Spezielles aus`m Bierkeller
	 Wolfgangseer, EW Braugesellschaft, Strobl
	 Das Bier zum 1100 Jahr Jubiläum des Hl. Wolfgang: Ein extra für die		
	 sen Anlass gebrautes, mit erfrischenden Hopfennoten schlankes,
	 trinkanimierendes und fruchtiges  Zwickel.		  0,33l	 4,00

	 Wuide Henna, Hoppebräu, Waakirchen, Bayern 
	 Durch die Zugabe drei verschiedener Hopfensorten 
	 (Magnum-Citra-Amarillo)  entstand bei diesem Session IPA
	 mit seinen 4,1% Alkohol ein sehr leichtes, erfrischend-herbes Bier 	
	 mit feinen Citrusnoten.			   0,33l   	 4,00

	 Maisel & Friends Af, Bayreuth, Franken
	 Die Eigenschaften eines Pale Ales mit den Vorzügen eines  alkohol-
	 freien, kalorienarmen Erfrischungsgetränks. Schmeckt 
	 überraschend fruchtig, hopfig und erfrischend. Ganz anders, 
	 als man sich ein alkoholfreies Bier vorstellt.		  0,33l	 4,00		

	 Ku-Brew, Birol, Schwoich, Tirol
	 Bio-Molke-Bier mit Nachhaltigkeitsfaktor: Aus einem Abfallprodukt 
	 aus der Käseherstellung, wurde ein erfrischendes Bier entwickelt. 
	 Wheatbeerstyle: Naturtrüb, mit Koriander und Orangennoten.			
							       0,33l	 4,00



	 G‘miatliche TEEstund‘
	
	 BIOTEAQUE, die Chiemgauer Tee Manufaktur: 
	 hochwertigste BIO-Teequalitäten und Alpenlifestyle 
	 mit guter Laune zu verbinden lautet deren Credo. 

	 schwarzer PETER						      4,10
	 Bio-Schwarztee, Ceylon
	 So muss ein Schwarztee schmecken - kräftig und malzig, 
	 der perfekte Tee um gut gelaunt in den Tag zu starten!
	
	 gmiatlicher MUCKI  						      4,10
	 Bio-Früchtetee, Holunder-Vanille
	 fruchtiger Geschmack und erfrischende Wirkung
 	 Apfelstücke, Hibiskusblüten, Hagebuttenschalen, 
	 Holunderbeeren, Kornblumenblüten, Vanillestücke

	 nette NANI						      4,10
	 Bio-Kräutertee, Pfefferminze

	 g‘schamige CAMILLA	 					     4,10
	 Bio-Kräutertee, Kamille

	 eisiger ÖTZI						      4,10
	 Bio-Früchtetee, Exotic-Lemon
	 Exotisch - milder Geschmak und erfrischende Wirkung
 	 Apfelstücke, Hibiskusblüten, Rotbuschtee, Hagebuttenschalen, 
	 Orangenschalen, Lemongras, Bananenchips (Bananen, Kokosöl),
	 Mangostücke, Ringelblumenblüten

	 himmlische HELENA						      4,10
	 Bio-Kräutertee 	
 	 Frischer minziger Kräutergeschmack, wohltuende Wirkung 
	 für die innere Balance durch: Apfelminze, Verbeneblätter, 
	 Kamillenblüten, Krauseminze, Eibischkraut, Brombeerblätter, 
	 Granatapfelgranulat, Fenchelsamen, Mariendistelsamen, 
	 Löwenzahnblätter, rosa Pfeffer

	 schneidiger HANS						      4,10
	 Bio-Grüntee Sencha  Cranberry-Orange
	 Fruchtig und frischer Geschmack, vitalisierende Wirkung 
	 Sencha Grüntee, Rosenblütenblätter, Orangenschalen, 
	 Cranberrystücke

	 



	 KAFFEEGENUSS auf der Alm
	
	 Familie Drack - Nussbaumerkaffee aus Gmunden
	 Qualität und Feingefühl beim Rösten auf höchstem Niveau

	 Espresso, Ristretto	 			   3,00		
	 Verlängerter					     3,40

	 Cappuccino					     3,90

	 Großer Brauner				    4,30

	 Häferl Kaffee -Milchkaffee				    4,20

	 SCHNAPS-Ideen:
	 Nach jeder Jausn, jedem Essen, oder einfach nur zum 
	 Kennenlernen,  ein Schnapserl geht immer. Gerade in unserer 
	 Region gibt es viele Schnapsbrenner und stellvertretend für diese 
	 Vielfalt haben wir uns für die Schnäpse der Familie Rieger 
	 aus Abersee und von der Familie Leitner aus Strobl entschieden. 
	 Von beider Qualität sind wir schon jahrelang überzeugt. 

	 Edelbrände 
	 vom Primushäusl aus Abersee….

	 Bergobstler 	 3,70
	 Espresso	 4,90		
	 Kletzenbirne 
		  Fassgereift	 3,90
	 Wildkräuterbrand	 3,90
	 Gebrannte Zirbe 
		  Eichenfass	 5,90
	 Vogelbeer	 6,90
	 Zigarrenbrand	 4,90
	 Whiskey 4cl	 7,70
	 Alpen Gin 4cl	 7,70
	 gerne auch mit Stachelbeer Tonic - Seeside/Kirchham		  3,50	

	 Edelbrände 
	 vom Leitnerbauer aus Strobl….

	 Hauszwetschke 	 3,50
	 rote Pichlbirne	 3,70
	 Enzian 	 4,60

	 Zirberl oder Lärcherl  
	 von meinem Schwager					     3,00

….Psst…wahrscheinlich haben wir noch andere Sorten in unserem Schnapskasten!

	 Marille						     3,90
	 Salzburger Birne		 3,70
	 Apfel-Himbeer			  4,40

	 Liköre
	 Rum-Caramell			  3,50
	 Schwarze Ribisel		 3,50
	 Schoko-Chili				   3,50

	 Liköre
	 Preiselbeer		 	 		  3,50
	 Dirndl			   		  		  3,50



	 In unserer ALMKÜCHE wird von 
9:00 bis 16:30 Uhr heiß und kalt aufgekocht.

	 Wos zum JAUSNen:
	 Dreierlei Schmiererei
	 3 hausgemachte Aufstriche, Brot vom Frauenlob/Fuschl
							       5,60

	 handg’schmiert’s Butterbrot 
	 mit frischem Schnittlauch				  
							       2,90

	 Kasbrot
	 herzhaftes Bauernbrot mit feinem Käse aus der Region	
							       7,30

	 Lärchenhüttenbrot
	 belegt mit Bauerng‘selchtem vom Stabauer/Oberwang
	 und Käse vom Innerlohninger/Oberwang			 
							       7,30

	 Kuhles SchatZie
	 Verschiedene köstliche Käseschmankerl aus der Region, 
	 hausgemachtes Chutney, Brot vom Frauenlob/Fuschl		
							       12,70

	 Lärchenhütten Brettl
	 verschiedene Wurst- und Speckschmankerl 
	 vom Stabauer/Oberwang, hausgemachter Aufstrich, 
	 Käsespezialitäten aus der Region 
	 und Eingelegtes, Brot vom Frauenlob/Fuschl			 
							       12,70

	 Saures Rindfleisch
	 herzhaft mariniert mit Kernöl, 
	 Brot vom Frauenlob/Fuschl	
							       8,40

	 Essigwurst
	 Knacker vom Stabauer/Oberwang, mariniert mit 
	 Zwiebel & Kernöl, Brot vom Frauenlob/Fuschl		
							       7,80

	 Quintus, der steirische Kraftlackl-Salat
	 dreifärbiger Quinoa, Käferbohnen, Paprika, eingelegte 
	 Zwiebel, Salat, Kürbiskernpesto, Frischkäse, 
	 Brot vom Frauenlob/Fuschl				  
							       11,10

	 Nannerl´s Schnittchen
	 Natursauerteigbrot vom Frauenlob/Fuschl, vegetarisch,
	 und abwechslungsreich belegt - einfach nachfragen		
							       9,80



	 Was WARMs:

	 hausgemachte Rindsuppe
			   mit  Fritatten	 						      4,80	
			   mit Tiroler Knödel			   1 Stk.		  5,90			
							       2 Stk. 		  8,90
			   mit Kaspress Knödel			   1 Stk.		  5,90		 	
							       2 Stk. 		  8,90

	 Blunzn-Gröstl
	 Blutwurst vom Stabauer/Oberwang 
	 mit Sauerkraut & Röstkartoffel					     11,10

	 Käsekrainer 
	 vom Stabauer/Oberwang mit Senf & Kren, 
	 Brot vom Frauenlob/Fuschl					     7,80
		  oder mit Röstkartoffel und Sauerkraut			   12,80

	 Der Bergburger Kasimir
	 Laugenweckerl, Kaspressknödel, Krautsalat,
	 eingelegte rote Zwiebel, Sauerrahm, Kürbiskernpesto		
										          10,90

	 Frankfurter
	 vom Stabauer/Oberwang mit Senf & Kren, 
	 Brot vom Frauenlob/Fuschl					     6,10

	 KNÖDEL „Ein-mal-Eins“
	 gestalte deinen eigenen Knödelteller, 
	 zur Wahl stehen folgende hausgemachte

	 Tiroler Knödel				   pro Stk.	 3,50
		  Speck-Wurstknödel nach Oma Irmas Rezept

	 Lärchenhütten-Knödel 		 pro Stk.	 3,50
		  was grad aktuell is, meistens vegetarisch, 
		  mit brauner Butter & geriebenem Käse

	 Kaspress-Knödel 			  pro Stk.	 3,50
						    

	 dazu passt 	 Krautsalat				    +3,30

				    Sauerkraut				    +3,30

				    Bunter Blattsalat			   +3,30

Genusstipp: Jeden Freitag gibt’s bei uns 
frischen Leberkäse vom Stabauer aus Oberwang.



	 Für die SIASSN unter uns:

	 Eisl Eis
		  Cremiges Bio-Schafmilcheis vom Seegut Eisl/Abersee
		  Kokos-Physalis,  Mohn-Himbeer 
		  Mango-Passionsfrucht, saisonelle Sorte	

							       pro Kugel	   	 2,60

	 Blechkuchen					     3,20

	 Kuchen	 					     3,50

	 Strudel 	 					     3,70
 		  was grad gmocht woarn is…. oanfach fragen… 
		  wir geben gerne Auskunft!	

	 2 Stück hausgemachte Palatschinken	
		  mit Preiselbeermarmelade					    5,60
		  mit Nutella						      5,60
		  mit Hollerröster						     5,70

	 hausgemachte Buchtel        
		  1 Stück mit Zwetschken-Hollermarmelade   	 	 4,50
		  mit Vanillesauce					     5,50

								      

	 Waldbeer - Schafmilchjoghurt
		  vom Seegut Eisl/Abersee -Bio	 			   5,10
		  mit hausgemachten Granola					     + 1,00

Unser FRÜHstück 
mit Ausblick

…servieren wir von 9:00 bis 11:00 Uhr 
…dafür gibt’s a eigene Frühstückskarte….

				    

Check out... 
-our-

english menu!


